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Dieser Trollinger ist wie ein offenes Buch, das sich sofort auf dem Gegentiber einldsst. Mit einer
fruchtigen Intensitat und Offenheit begriiBt er jeden, der sein Glas hebt. Doch seine Aromen Palette
reicht weit Uber Sauerkirsche und Erdbeerfrucht hinaus.

Er vereint harmonisch die Frische von roten Friichten, mit erlesenen krauterwirzigen Nuancen, einem
Hauch von Paprika und einer fein rauchigen Note, die an Speck erinnert. Und dann offenbart sich noch
eine weitere Facette im Glas - ein Hauch von Mandeln, der das Geschmackserlebnis abrundet.

Dieser Wein besitzt bereits im Glas eine freundliche und zuvorkommende Art. Am Gaumen zeigt er sich
ebenso lebendig, mit subtilen roten Fruchtaromen, die von einer angenehmen Wirze und feinen
Tanninen begleitet werden. Sein hervorragender Trinkfluss macht ihn zu einem idealen Begleiter fur eine
Vielzahl von Speisen - natlrlich passt er hervorragend zur schwébischen Kiiche, aber wie wére es mit
einem mediterranen Ratatouille, einem Couscous-Salat mit Cranberrys oder einem feinen San Daniele
Schinken?

ENTSTEHUNG

Handverlesen und knapp zwei Wochen auf der Maische vergoren. Ausgebaut im Edelstahl fiir 5 Monate.

WURZELN

Die Reben stehen auf Buntem Mergel und Stubensandstein und haben ein Durchschnittsalter von 35
Jahren.

ZAHLEN DATEN FAKTEN

Qualitatsstufe: Deutscher Qualitatswein

Kategorie: Gutswein

Einheit: 0,75 |

Alkohol: 11,5 % vol.

Restzucker: 3,2 g/I

Séure: 5,2 g/

EAN-Code: 4262422960249

Trinktemperatur: 13-15°C

Optimale Trinkreife: 2026-2028 GUTSWEIN
Abgefillt: Spatsommer 2025
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